PRODOTTIrel
NOSTRO TERRITORIO

Unicoop Etruria

“ | prodotti di questo catalogo rappresentano la condivisione dei frutti delle nostre
terre con chi le abita e con chi li produce, creando una sana economia, per le
tue tasche e per il reddito di chi lavora. Prodotti buoni e sicuri, che rispettano la
natura, I'etica del lavoro e della produzione e seguono i protocolli di valutazione

. e accreditamento che Unicoop Etruria chiede ai suoi oltre 700 fornitori.

SCEGLIERE | PRODOTTI LOCALI
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PRODOTTIrel NOSTRO TERRITORIO

2,69.

all'etto

PROSCIUTTO
NAZIONALE
SALUMIFICIO

PEPPONE
al taglio

Simbolo dell'eccellenza norcina aquilana fin dal 1924, questo prosciutto nasce da cosce di suino
nazionale selezionate e lavorate nel cuore dellAbruzzo. La salatura manuale e la stagionatura
naturale, influenzata dall'aria pura del Gran Sasso, conferiscono alla carne una dolcezza
inconfondibile e un aroma fragrante. La fetta, morbida e dal colore rosso vivo, esprime tutta la
qualita di una lavorazione artigianale che rispetta i tempi lenti della tradizione locale.

1,49.

all'etto

GUANCIALE
STAGIONATI MARINI
altaglio

Tipico della tradizione norcina

di Tagliacozzo, questo guanciale
& ottenuto da tagli scelti di gola di
origine italiana ed europea, selezionati
con cura dal Salumificio Marini. La lavorazione
artigianale e la staﬁionatura equilibrata esaltano la

pregiata venatura di grasso nobile, che acquista <~ - “‘\.,‘ "”\
una consistenza fondente e un aroma intenso, sia  { o >
nella versione semplice che in quelle aromatizzate e

al pepe, peperoncino o affumicate. Un ingrediente -

d'eccellenza che sprigiona tutta la sapidita autentica e la ricchezza
organolettica della cucina abruzzese.

1,19.

alletto
FIORDILATTE A
LA MAGNANTINA
CASEIFICIO
MAGNANTE
al taglio

W, E

Eccellenza casearia dellAltopiano delle Rocche, prodotta a 1300 metri di quota nel cuore

del Parco Sirente-Velino. Questo fiordilatte nasce esclusivamente dalla lavorazione di latte
fresco raccolto tra le montagne abruzzesi, che conferisce alla pasta filata un aroma di pascoli
alpini e una dolcezza naturale inconfondibile. Caratterizzato da una struttura morbida e
succosa, “La Magnantina” rappresenta la sintesi perfetta tra laria pura d'alta quota e la
sapienza artigianale che questo caseificio tramanda dal 1965.

2

2,19.
alletto
SALSICCIA
STAGIONATA
MAIELLA
SALUMIFICIO
DIFONSO

con o senza pepe, al
taglio

Specialita che racchiude i sapori dei pascoli abruzzesi, questa salsiccia & prodotta
con carni suine selezionate e lavorate secondo le antiche ricette della provincia

di Chieti. Caratterizzata da una grana media e da una sapiente aromatizzazione
naturale, matura lentamente nell’aria incontaminata del versante adriatico della
Maiella. Il risultato & un salume dalla consistenza soda, con un gusto pieno e genuino
che esalta la tipicita del territorio in ogni assaggio.

1,19. W eclicico Magrill

IR A,
alletto
FORMAGGIO
FRESCO MAGRILL
TERRANTICA
altaglio =
Raffinata interpretazione del classico “Primo Sale” abruzzese, questo formaggio &
prodotto esclusivamente con latte 100% abruzzese di alta qualita. Si distingue per il suo \

colore bianchissimo e una consistenza compatta ma leggermente elastica, con un profilo e |

organolettico delicato e fragrante che richiama il profumo del latte fresco. Grazie a una ricetta -ﬂ.‘:

esclusiva che prevede un ridotto contenuto di grassi e sale, rappresenta una scelta ideale per i
FaValle Peligna. #

chi cerca leggerezza senza rinunciare alla tipicita dei sapori del

&2

2,19.

all'etto

PECORINO
D'’ABRUZZO

DE REMIGIS
altaglio

Formaggio simbolo della tradizione casearia teramana, prodotto dal Caseificio De Remigis con latte
ovino pastorizzato secondo metodi artigianali. Si presenta con la tipica forma cilindrica canestrata

e una crosta sottile color giallo paglierino che racchiude una pasta bianca leggermente occhiata. Al
palato eslgrime un gusto dolce e delicato nelle versioni piti fresche, che evolve verso note pili decise e
aromatiche con il procedere della stagionatura, rendendolo perfetto sia per antipasti tipici che come
ingrediente versatile nella cucina regionale.
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11,92.

alkg

BISTECCHE DI
OVINO ADULTO

1,15.

1,53€ alkg
CAROTE
DELLALTOPIANO
DEL FUCINO IGP
7508

19,12.

alkg

ARROSTICINI DI
OVINO ADULTO




AL

[« PANETTERIA
R -~ .
L '

Dolce simbolo della tradizione regionale, le ferratelle del Biscottificio
Cerasani sono pregarate con pochi ingredienti genuini seguendo l'antica
ricetta di Celano. Caratterizzate dalla tipica trama a nido d'ape impressa dal
“ferro” durante la cottura, si distinguono per una friabilita unica e un delicato
aroma di vaniglia e limone. Disponibili nella versione classica, croccante

e leggera, o farcite con golosa crema di nocciole o confettura d'uva,
FERRATELLE rappresentano l'essenza dell'accoglienza abruzzese.

ABRUZZESI
CERASANI

classiche o farcite

Sconto

Le PESCHE'DOLCI sono un classico della tradizione, composte da due semisfere
di frolla unite da un ripieno:al.cioccolato. La caratteristica bagna nell'alchermes
e larifinitura con zucchero semolato donano loro il tipico colore rosato e la

= consistenza vellutata che richiama il frutto reale.

[ DISPENSA

1,99.

1,59.

3,98€alkg 6,63€alkg
BISCOTTI FELICE CUORE DI
MATTINO FALCONE CROSTATA
vari tipi, 500 FALCONE

varigusti,240g

Felice
mattino

CIAMBELLINA s YOGMRT
E Fﬂﬂblﬂ:mﬂ.ﬁﬁ




PRODOTTIrel NOSTRO TERRITORIO
[ DISPENSA

2,30.

9,20 € alkg

CILIEGINE O NODINI

FIOR DI LATTE I = .
TERRANTICA W AN
250g L gy !

Piccoli capolavori di freschezza prodotti dalla
cooperativa An.Sa.Pe. di Raiano, ottenuti
esclusivamente da latte 100% abruzzese. Le
ciliegine, dalla forma tondeggiante e sapore
delicato, e i nodini, lavorati a mano uno ad uno, si
distinguono per una pasta filata lucida, elasticae
ricca di sentori di latte fresco. Ideali per aperitivi
o insalate sfiziose, racchiudono in un solo morso
tutta l'autenticita della filiera corta della Valle
Peligna =

LLE] Iﬂ.lun. T} rrr..ujf.l

rerinres Lul 'H - s

4,40 10,40.

9,78 € alkg alkg

MINI ABRUZZINO CACIOTTA DI

TERRANTICA ' RAIANO

4508 TERRANTICA
600 gcirca

100% ITALIAND

i fa I :'l.lu. 1

7.3, i
Formaggio a pasta semico rodotto dalla cooperativa An.Sa.Pe. con solo latte vaccino 100% v
abruzzese proveniente dalla Valle Peligna. La Caciotta di Raiano si caratterizza per una pasta ’&

compatta di colore bianco latte e un sapore dolce, arricchito da una leggera nota acidula tipica dei
formaggi freschi. Grazie alla sua eccellente capacita di fusione e al profilo organolettico delicato, & un
prodotto estremamente versatile in cucina, perfetto sia da tavola che per arricchire ricette regionali.
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[ DISPENSA

7,49.

10,70 € alkg

MIELE ITALIANO
MILLEFIORI ADI
700g

Frutto dell'apicoltura
nomade di Adi Apicoltura,
questo miele & una vera
“istantanea” dei paesaggi
abruzzesi, raccolto dalFe
api che spaziano dai pascoli
montani alle fioriture
costiere. Si caratterizza
per una texture setosa e un
profilo aromatico dinamico,
dove la dolcezza del nettare
incontra note minerali

e accenti di macchia
mediterranea. E un miele
“polifonico” e vibrante,
ideale per chi cercaun

4,89.

N1 €alkg

MIELE D'ABRUZZ0
MILLEFIORI
FRAGASSI

440g

Pregiata espressione della
biodiversita abruzzese,
questo miele nasce dal
nettare di innumerevoli
varieta botaniche che
fioriscono spontaneamente
tra le colline e le montagne
della regione. Si distingue
per un colore ambrato e

un bouquet aromatico
complesso e floreale, che
varia leggermente a ogni
stagione seguendo il ritmo
della natura. Al palato offre
una dolcezza equilibrata

e avvolgente, risultando

MILLEFIORI

X TTAILLAMNC]

prodotto naturale che un prodotto genuino e 440t
racchiuda l'anima selvaggia versatile, perfetto per la
e multiforme del territorio colazione o in abbinamento
regionale. ai formaggi stagionati del
territorio.
COOKIES FALCONE o _
varigusti, 4x50 g R e rr—
un esempio
COOKIES CIOKO ”'_'\l 4 “u
LATTE fﬂlwllﬂ s
k_—4 E 31 % E g
]'79 €
895€alkg

i MAKE RESCONTI SLADVE Frd ITALY

e
L
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~ Cookies

© WATHE 1R ITALY




[ DISPENSA

1,39.

2,78€alkg

PASTA INTEGRALE
DE CECCO

penne, fusillio
spaghettoni quadrati,

| Detecen |
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SEMOLA DI GRANO
DURO RIMACINATA

DE CECCO
Tkg |

P

LEhdﬁihuﬁtE

DE CECCD

SEMOLA

D GRAMG DURD RIFACTIMATA

PRODOTTI rel NOSTRO TERRITORIO

3

0,79.

316€alkg
SEMOLINO

DE CECCO
granoduro,250 g

DELECCO

A

Semolinon®l75

9,90.

13,20 € al litro

OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA
DOP APRUTINO
PESCARESE
FRAGASSI

750 ml

4,98€alkg

500g

1111

oLID
EXTRAVERGINE i
01 OLIve m
$55 RPUATEND PEECRBESE

£
3
e

®

2,49.

PASSATA DI
POMODORO
PERA D’ABRUZZO
FRAGASSI

PRSSATR
0l POMODORD

PERA D'ABAULZIE
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[a DISPENSA

5,79.

64,33€alkg
LA TARTUFATA

NERA

TOP QUALITY
SP TARTUFI
90g

a Tartufata

L=l

6,24.

6933€alkg
LA TARTUFATA

BIANCA

TOP QUALITY
SP TARTUFI
90g

1,79.

716€alkg
SUGO PRONTO

ARRABBIATA
FRAGASSI
250¢g

e
-
e
-

#unmfﬁ
S ’Flﬂllﬂﬂ BIATA

1,79.

716 €alkg
SUGO PRONTO

PUTTANESCA
FRAGASSI
250¢g

FRAGAS RE#!
“Il ll'lll‘

PUTTANESCA

Esempio di eccellenza artigianale della provincia di Teramo, Fragassi
trasforma materie prime coltivate nei propri terreni in conserve di
alta qualita. La filosofia aziendale si basa sulla “filiera chiusa” e su
ricette tradizionali abruzzesi, garantendo sughi pronti dal sapore
casalingo, realizzati senza conservanti e con un‘attenzione rigorosa
alla freschezza del pomodoro lavorato appena raccolto.

1,65. 1,79.
6,60€alkg 716€alkg

SUGO PRONTO SUGO PRONTO
ORTOLANA BASILICO

FRAGASSI FRAGASSI
250¢g 250g

'f‘_‘_‘,« \'

Il' Hmlﬁﬂ'
=  ORTOLANA




[a CANTINA
6,90.

9,20 € allitro

MONTEPULCIANO
D'’ABRUZZO0 DOC

MASCIARELLI
750 ml

Vino emblema
della cantina che ha
rivoluzionato l'enologia
regionale, & un rosso
di grande carattere
rodotto con uve 100%
ontepulciano da vigneti
sparsi tra le diverse
province abruzzesi. Si
presenta con un colore
rosso rubino profondo e
un naso ricco di sentori
di marasca, ribes e
violetta. Al palato &
pieno, armonioso e
giustamente tannico,
offrendo una beva
appagante che lo rende
il compagno perfetto per
arrosti di carne, primi
piatti al ragui e i classici

7,90.

1053 €allitro
MONTEPULCIANO

D'’ABRUZZO DOP
GIULIANA VICINI

CIAVOLICH
750 ml

4,69.

6,25€ al litro
MONTEPULCIANO

D'’ABRUZZ0 DOC

MUSIKE’
750 ml

Prodotto dalla Cantina
Marramiero, questo
rosso rappresenta

un omaggio alla
musicalita e
all'armonia del
territorio abruzzese.
Si distingue per un
bouquet intenso di
fruttirossi maturi e
sottili note speziate,
con una struttura
equilibrata che
coniuga potenza e
piacevolezza di beva.
Al palato & morbido,
con tannini ben
levigati e un finale
persistente, ideale per
accompagnare taglieri
di salumi locali, carni
rosse alla brace o
formaggi di media
stagionatura.

arrosticini.
3 9 9 4, 5 9 € 6'79 €

[ € 6,12€ al litro 9,05€ al litro
532¢€allitro VINID'ABRUZZO0 VINO BIODINAMICO
M'ONTEPULCIANO NIRO PADAMI ORSOGNA
D’ABRUZZ0 DOC Montepulciano DOC Rosso Appassito,
BARONE o Pecorino IGT, Primitivo,
CORNACCHIA 750 ml Pinot Grigio
750 ml o Pecorino, 750 ml

104 LAl

—

PECOIRIMI

NON VENDIAMO BEVANDE ALCOLICHE Al MINORI DI 18 ANNI.
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[a CANTINA
4,59.

6.12€ allitro

CERASUOLO
D'’ABRUZZ0 DOC

NIRO
750 ml

3,99.

5,32 € allitro

CERASUOLO
D'’ABRUZZ0 DOC
BARONE
CORNACCHIA
750 ml

Elegante espressione
biologica delle colline
di Torano Nuovo,
uesto rosato nasce
auna dellerealta
storiche del teramano.
Caratterizzato da
un colore cerasuolo
brillante, sprigiona al
naso profumi franchi
di marasca, melograno
e note floreali. Al
palato stupisce
per la sua struttura
importante e la decisa
freschezza minerale,
che lo rendono un
vino incredibilmente
versatile: perfetto
per un aperitivo di
carattere, ma ideale
anche per zuppe di
Eesce, pizza o piattia
ase di pomodoro.

7,90.

10,53 € al litro

ROSATO
D'’ABRUZZO IGP

GIULIANA VICINI
CIAVOLICH
750 ml

f
el

10,90.

14,53 € al litro
BIANCOD’ABRUZZO

VILLA GEMMA

MASCIARELLI
750 ml

=

| Raffinato blend di
Trebbiano, Pecorino
e Cococciola, questo
bianco rappresenta
linterpretazione
moderna e dinamica
dei vitigni autoctoni
del Chietino. Si
distingue perun
bouquet intenso di
fiori bianchi, mela
verde e agrumi,
supportato da una
spiccata acidita e
una piacevole scia
minerale che ne

s esalta la freschezza.
23l P o Elegante e scattante,
VR eilvinoideale per

accompagnare crudité

di pesce, piatti della
cucina marinara o
formaggi freschi

locali.
6,29. 6,29. 3,99.
839 € allitro 8,39 €allitro 532 €allitro
PECORINO TREBBIANO PASSERINA VILLA
D'’ABRUZZ0 DOC D'’ABRUZZ0 DOC TORRI BARONE
G.PIGLIACAMPO G.PIGLIACAMPO CORNACCHIA
750 ml 750 ml 750 ml

Ele%ante bianco che
esalta le potenzialita di

un vitigno riscoperto,
coltivato sulle colline del
teramano. Si presenta con
un colore giallo paglierino
dairiflessidorati e un
bouquet ricco che spazia
dalla frutta a polpa gialla

a delicate note di erbe
aromatiche e ginestra. Al
palato colpisce per la sua
struttura importante e la
decisa sapidita, chiudendo
conun finale fresco e
persistente. E il compagno
perfetto per piatti a base di
pesce strutturati, brodetto
alla pescarese o formaggi
freschi di pecora.

10

Interpretazione schietta e
fedele del vitigno a bacca
bianca piu diffuso della
regione, questo Trebbiano
esprime al meglio il terroir
delle colline teramane.
Caratterizzato da un colore
giallo paglierino tenue, offre
un profilo olfattivo delicato
con sentori di fiori di campo
e mela golden. Al palato si
rivela fresco, asciutto ed
estremamente equilibrato,
con una gradevole nota
minerale che lo rende ideale
per accompagnare tutto il
pasto, dagli antipasti magri
ai piatti delicati della cucina
di mare.

b

Interpretazione vivace

e biologica di un antico
vitigno autoctono, la
Passerina di Barone
Cornacchia esprime tutta
la freschezza delle colline
teramane. Caratterizzata da
un colore giallo paglierino
brillante, offre al naso
delicate note di agrumi e
fiori bianchi, con un finale
leggermente minerale. Al
palato & scattante, fresca
e sapida, confermandosi
un vino estremamente
piacevole e versatile,
perfetto per aperitivi,
fritture di mare o piatti
leggeri della cucina
mediterranea.

NON VENDIAMO BEVANDE ALCOLICHE Al MINORI DI 18 ANNI.



[a CANTINA
4,79.

6,39 € al litro
PECORINO

TERRE DI CHIETI IGT
OCCHIBLU

CANTINATOLLO
750 ml

6,25€ al litro

TREBBIANO
D'’ABRUZZ0 DOC

MUSIKE’
750 ml

Prodotto dalla Cantina
Marramiero, questo
Trebbiano & un inno alla
freschezza e all'eleganza
dei bianchi abruzzesi. Si
presenta con un colore
giallo paglierino luminoso
e un bouquet delicato che
richiama i fiori di campo

e la frutta a polpa bianca.
Al palato si distingue per
un sorso armonioso e una
spiccata vena minerale che
ne esalta la piacevolezza
di beva. Ottimo come
aperitivo, & il compagno
ideale per piatti di mare,
portate di verdure e
formaggi freschi del
territorio.

4,59.

6,12 € allitro

COCOCCIOLA
TERRE DI CHIETI IGT
NIRO

750 ml

COCOCCHILY

(ELITE

3,99.

5,32 € allitro

TREBBIANO
D'’ABRUZZ0 DOC
BARONE

CORNACCHIA
750 ml

Autentica espressione

del terroir di Torano

Nuovo, questo Trebbiano
biologico nasce da una
rigorosa selezione delle
uve e una vinificazione che
ne preserva la purezza.
Sipresenta con un colore
giallo paglierino scarico e
un bouquet fragrante di
fiori bianchi e mela renetta.
Al palato & secco, sapido

e caratterizzato dauna
freschezza vibrante che
richiama la brezza delle
colline teramane, risultando
perfetto per accompagnare
antipasti magri, risotti alle
erbe e tutto il ricettario
marinaro.

7,90.

10,53 € al litro

TREBBIANO
D'’ABRUZZO DOP
GIULIANA VICINI

CIAVOLICH

750 ml

Vino di grande eleganza che
nasce da una storica tenuta
a Loreto Aprutino, cuore
pulsante del Trebbiano I
abruzzese. Si distingue

per un profilo olfattivo
pulito e raffinato, con note
di fiori bianchi, mandorla
fresca e agrumi. Al palato

€ armonioso e scattante,
sostenuto da una mineralita
sapida tipica dei suoli
calcarei della zona e da una
freschezza persistente.

E un bianco di carattere,
perfetto per accompagnare
crostacei, primi piatti di
pesce o carni bianche
delicate.

%méﬁ' 4

Frensia=

R

e@
= L
=

7,90.

10,53 € al litro

PECORINO
D'’ABRUZZO IGP
GIULIANA VICINI
CIAVOLICH

750 ml

Rara e preziosa espressione

di un vitigno autoctono

abruzzese, questa

Cococciola nasce dai
vigneti di Loreto Aprutino

| della storica cantina
Ciavolich. Si distingue per

la sua spiccata acidita e

un profilo organolettico

] vibrante, caratterizzato

- da fresche note agrumate

di pompelmo e limone,

unite a delicati sentori

floreali. Al palato é tesa,

sapida e incredibilmente

rinfrescante, confermandosi

come un bianco moderno

e originale, ideale per

accompagnare fritture di

pesce, crostacei e antipasti

della tradizione marinara.

10,53 € al litro

750 ml

33 5

B

19 L '

Dy

NON VENDIAMO BEVANDE ALCOLICHE Al MINORI DI 18 ANNI.

7,90.

COCOCCIOLA
D'’ABRUZZO IGP
GIULIANA VICINI
CIAVOLICH

i



DEGUSTAZIONI de!
NOSTRO TERRITORIO

NEI SABATI
6,13, 20 E 27 GIUGNO,
IL NOSTRO PUNTO VENDITA
OSPITERA LE ATTIVITA
DI DEGUSTAZIONE DI UNA
SELEZIONE DI PRODOTTI
IN OFFERTA, CURATE
DAL NOSTRO PERSONALE.

TI ASPETTIAMO
NEL PUNTO VENDITA DlI.
- lpercoop Avezzano

Verifica gli orari delle degustazioni
allinterno del punto vendita.

SCARICA L’APP COOP "0 o™

E nn ; rLooirerto 800-861081

LE OFFERTE DI QUESTO VOLANTINO SONO VALIDE NEI 94 | ladetto@unicospeturiaconpi

PUNTI VENDITA DI: !'" 8 || ~Ere
Avezzano Vidimari, Celano, LAquila Bazzano, LAquila e m

Torrione, Scoppito, Sulmona e Ipercoop Avezzano. VERIFICA GLI ORARI

————
NEI PUNTI VENDITA E SU H 1
COOPETRURIA.COOP.IT = Unlcoop Etrurla
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